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UNE MAISON

QUIVAUT 4 W

LE DETOUR

...de l'avis de nos clients

Zenchef | 4,7/5 sur 724 avis Facebook | 2779 followers

Avis Google | 4,7/5 sur 621 avis Instagram | (@maisongrizlaw) 1805 abonnés
Avis Tripadvisor | 4,5/5 sur 275 avis

Pages jaunes | 4,8/5 sur 17 avis Données au 17 mars 2023
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04 75 44 00 04 - www.maison-grizlaw.com
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w commencemenl,
UNE HISTOIRE D'HOMMES

MAISON GRIZLAW, cest avant tout une envie de partage par un quator valentinois.

A la faveur dune opportunité dans leurs métiers dorigine, Laurent BEAUGIRAUD et
Lionel GRESSE (Groupe SOLEIL), ont convaincu Eric RICHARD, (30 ans dexpérience,
4 relais  chateaux, plusieurs restaurants  étoiles, et enfin, pendant 12 ans
Chef & La Treille Muscate & Cliousclat) et Brice GANDRE (Maison Pic,
Le Clos Syrah) de les rejoindre dans cette aventure humaine et entreprenariale. Une histoire de

passions entrecroisées et démulsion de convivialité.

Lours, signe de caractéres.

Les 4 fortes personnalités, grand cceur et ame guerriere, ont choisi cette métaphore pour évoquer

lesprit de leur entreprise commune : challenge, exigence, plaisir et partage.

« Nous avons envie que Vous vous sentiez tres bien dans cette maison.
Nous avons envie que vous passiez un bon moment en fami[&z, en amoureux,
entre amis ou entre collaborateurs et que vous faﬁricluiez dexcellents
souvenirs en ces lfeux.

Nous avons envie de vous procurer des émotions et des sensations autour
de y[ats gourmcmcfs ou de vins fins. Nous avons envie que Vous preniez

du Ja(aisir et que soyez heureux d'étre [a... et de revenir.
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% La maison est belle et solide, un peu bourgeoise gi altiére.\‘
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La porte dentree, discrete, souvre sur un lieu raffine. Tout:
semble reuni pour passér un moment convivial, dans un
cadre confidentiel, serein et rassurant. Le chéne du parquet

£ \

ou de la cave avin épouse le laitan et le marbre du bar.
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Lalumiereesttamisee. L'ambiance est chaleureuse.
La rondeur des formes du bar magistra| donne une

belle réplique a la vinotheque ou chaque boutellle ...

et chaque fromage ... ont été choisis avec soin. La
grande bib|iothéque remplie d'objets et d'ouvrages

- N s A 3 o
i authentiques vous invite a la découverte et la
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curiosite.
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VUE SUR JARDIN






De belles pieces de mobilier depoque Empire,
chinées puis restaurées, croisent un tableau de
Pierre Palué et Bernard Cathelin ou encore les

luminaires du designer Tom Dixon.

TT—
CABINET DE CURIOSITES
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COMPLICITE ...

UN ACCEUIL AVENANT ET ATTENTIF

Bricc  GANDRE, directeur & chef
dorchestre du restaurant et son equipe
vous accueillent chaleureusement.

En hotes attentifs, ils sont désireux de vous

faire passer un bon moment. lls aiment cette

maison, plus que tout, ils aiment leur métier.
A dix ans, Brice arpentait déja les restaurants de sa mére

en samusant... Toujours en mouvement, il quitte le Sud de

la France pour débuter une carriere au sein de la Maison

. PIC a Valence. Il démarre commis, bientot chef de rang,
puis maitre d'hotel, et enfin directeur de restaurant. En 20 ans de maison, il a grandi et beaucoup appris,
fait des rencontres, vécu des événements extraordinaires qui ont su fagonner 'homme et donner la tonalité
de son accueil. A Valence, Brice croise le chemin de Laurent BEAUGIRAUD et de Lionel GRESSE. Les
visages familiers sont propices aux échanges. Ce projet de restaurant avenue Victor Hugo a Valence, la
ol Brice a fait son parcours, lenchante. "Je crois vraiment que nous partageons les mémes
idées, avons réellement des atomes crochus, tout ca n'a fait que confirmer mon

envie de faire partie de I'aventure culinaire.”

wie



recelle )
E'T EPICURISME

UN CHEF ET UNE BRIGADE PASSIONNES

Passionne et amoureux de
la cuisine, Eric RICHARD
a pu s'exprimer a travers toutes
les disciplines, autant dans la
patisserie, le poisson, que la

viande.

Curieux et aimant la cuisine frangaise depuis ['enfance, il développe un sens précis et
minutieux dans le choix des produits suivant les saisons, sans perdre l'identité du produit.

33 années dans la cuisine, il aime partager, transmettre et vehiculer de la générosité autant dans ses
assiettes quavec son équipe au quotidien.

Rencontres et apprentissage aux cotés de grands chefs ont su lui transmettre lart de la cuisine
adaptée aux modes de vie de sa clientéle. Il travaille 10 ans pour des restaurants étoilés et Relais &
Chateaux, en Provence, comme I'Auberge de Nowes ou encore 'Escale 3 Carry-le-rouet ...

De fil en aiguille, les chemins de Laurent BEAUGIRAUD, Lionel GRESSE et Eric RICHARD

se croisent autour d'un bon repas... Ce soir-la MAISON GRIZLAW était né.
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o et
GOURMANDISES ...

Homme de cceur, cuisinier passionné, le Chef Eric
RICHARD  vous propose une cuisine de saison,
gourmande, saine et équilibrée. Authentique, elle va
3 lessentiel, et révéle textures, saveurs et bienfaits.
lci le produit est roi, selectionné en circuit court de premiere

fraicheur et de premier choix exclusivement.

Sélectionnés avec minutie, ce sont de beaux et bons produits,
pour votre palais et votre santé. Les produits sont pour la plupart
frangais. lls sontissus duterroir de nos belles régions de France. Ils
sont le plus souvent bio ou provenant de productions raisonnees,
en circuit court.

Pour le Chef Eric, MAISON GRIZLAW est une maison
généreuse, a l'esprit de convivialité. Elle rassemble autour de
moments précieux, souvenirs d'enfance ou autres rendeg-
vous familiaux.






Merlan de ligne cuit sur une fine tranche de pain
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Chou farci « comme une calllette », sauce m t de raisir
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Vacherin glacé aux fruits de saise



Cannelloni de homard au citroni
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Fricasse de morilles

Ravioles de boudin galabart Tartine frottée a lail et filets de poisson snackés



Tiramisu a la rhubarbe
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uest r6t/ Gambas cuites dans une nage de haricots tarbais au pesto et coriandre



Tarte tropézienne, créeme a la fleur d’oranger et framboises
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Vol au vent d'escargo



La carte du chef est simple et devrait satisfaire tous
les amoureux de la cuisine saine et equilibree. Parfois
canaille, elle rappelle qu'il faut profiter de la vie autour

dune belle assiette ou dune cocotte a partager.

M
Ao nere

POUR VOS PAPILLES

ENTREES
Velouté de chataignes et fenouil avec son sabayon de cépes grillés et chips au lard Di Colonata e

Chou farci « comme une caillette », sauce moutarde (on en a trouve !) au moit de raisin

PLATS
Poitrine confite de cochon basque (a fort caractére..), écrasé de butternut au piment G

d’Espelette (avec aussi un peu de caractere...), salsa pommes et noix

Filet de saumonette laqué au parfum d'Asie et choux pluriels [

DESSERTS
« Hommage a Newton ... et a la Bretagne » : Tourbillon de pommes confites, compotée au jasmin, (G

sablés bretons et glace caramel au beurre salé

Choco-chataignes : « Kubiq » au brownie, ganache montée chocolat de la maison Valrhona
et marrons avec enrobage « esquimau noisettes »

Menu du midi (en semaine)

THE VEGETARIAN TOUCH %

Le chef peut vous préparer sur demande 55

Entrée & Plat 33€
Plat & Dessert 32€
Entrée, Plat & Dessert 39€

un plat végétarien

Menu du soir & du week-end

Entrée, Plat & Dessert 39€

MENU MINI GRIZLAW

Qf‘,; (sur-mesure, selon l'envie, pour les enfants de -12 ans) gﬁ
18 €

Privatisez MAISON GRIZLAW POUR LES FETES DE FIN D’ANNEE !

BricE GANDRE, ERIC RICHARD ET TOUTE L’EQUIPE SAURONT REPONDRE A VOS ATTENTES !

() Sans Gluten M Meilleur Ouvrier de France

71

@ Assiette pescetarienne Plat Signature
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ICEMPREINTE DU CHEF
a /w carle

ENTREES
Velouté de chataignes et fenouil avec son sabayon de cépes grillés et chips au lard Di Colonata
Chou farci « comme une caillette », sauce moutarde (on en a trouve !) au moit de raisin
Truite fumée au bourgeons de sapin et gaufres parmentiéres a la ciboulette et sa chantilly aux baies acidulées
Ravioles de boudin Galabart, échalotes confites au laurier et huile d’'amandes

Pété crolte aux cépes et pickles de poires de saison au geniévre

PLATS

Poitrine confite de cochon basque (a fort caractere..), écrasé de butternut au piment

d’Espelette (avec aussi un peu de caracteére..), salsa pommes et noix
Filet de saumonette laqué au parfum d’Asie et choux pluriels

Souris d’agneau de Provence confite longuement ... trés longuement ... aux patates douces (tres douces)

et ail nouveau en chemise (et sans pantalon)
Civet de lotte, moules farcies au vin rouge avec sa polenta gratinée

Onglet de boeuf Angus mariné au whisky (ca sent I'lrlande), croite de noix de Grenoble AOP
et chichoumeille (spécialité languedocienne) de couennes et légumes

FROMAGES
Plateau de fromages affinés par la Maison I\ZBNS ’%’/’ sur lit de verdure et fruits secs

Faisselle de Léoncel accompagnée de confitures ou coulis de Manou

DESSERTS
« Hommage a Newton ... et a la Bretagne » : Tourbillon de pommes confites, compotée au jasmin,

sablés bretons et glace caramel au beurre salé

Choco-chataignes : « Kubig » au brownie, ganache montée chocolat de la maison Valrhona

et marrons avec enrobage «esquimau noisettes »
Tout choco-chocolat de la maison Valrhona de Philippe Rigollot (Champion du Monde de Patisserie)

Mont-blanc vanille et marron glacé de Philippe Rigollot (Champion du Monde de Patisserie)

Prix nets, taxes et service compris. Boissons non comprises.
Tous nos plats sont faits « maison » avee des prodits fras de saison.

“ue
14 €

7€
19€

23€

24 €
28€

e 29¢€
3N€

16€
6€

ne

ne

1450 €
14,50 €

L &

Pour toutes allergies, nhésitez pas & nous consulter |

Elle est éphémére et renouvelée trés regulierement,
toutes les 5 semaines, afin d'utiliser les produits
adaptés de chaque période de lannée.

Pieds paquetsa'lamarseillaise servien cacotte 7.
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MAISONNMONS

FROMAGER & AFFINEUR

Proposer le meilleur des fromages,
tel est le souhait de la Maison MONS.

A la rencontre des producteurs, elle SOUTCE les meilleurs dentre

M ~_
_ ~ ‘\. Z

\

eux pour proposer des produits d'une qua|ité exceptionnelle affines
dans ses propres caves de Saint Haon le Chatel et du Tunnel de la
Collonge. Depuis la création de la Laiterie de la Cote Roannaise

et lacquisition de la fromagerie des Hautes Chaumes a Sauvain, la

Maison Mons CT€€ Ses pTOpT@S fmmages selon ses valeurs.
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Mof : Meilleur Ouvrier de France
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PHILIPPE RIGOLLO'T

Champion du Monde de patisserie en 2005 et Meilleur
Ouvrier de France, cet invité de marque vient compléter la
carte des desserts du chef et de son équipe.

Un accompagnement de fin de repas avec des notes et des
formes contemporaines, épurées et colorées, selectionnés par

nos soins...Philippe Rigollot sajoute ainsi, comme une tOMCh@
sucrée d'excellence.

Intensément fruits rouges des bois et cerises
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runchy aux framboises



Le tout choco-chocolat Valrhona

Mont-Blanc vanille et marron glacé Tarte choco-chocolat



Cheesecake ala passion 4  Blchette de'Cl8

Sette chocolat
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MAISON
GRIZIAW
Carte des vins #4
Plus de 1 001 réferences, CARTEDES VINS

AVARS o
['_. anina

A T

7000 bouteilles en cave,

dans diverses appellations, regions et millesimes.

MAISON GRIZLAW fait évoluer sa carte de maniére reguliere :

nouvelles references, nouvelles regions, appellations ou domaines, frangais ou
etrangers ... et applique volontairement une politique de prix « sage »
(petits coefficients) pour que chacun puisse deguster et decouvrir la plus grande

variete de vins ... y compris les grands vins et crus classes.
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Gl Lannée

MAISON GRIZLAW propose tout au long de I'année de se divertir
autour de menus evenementiels.

Is suivent les chemins des ours : leurs envies, leurs rencontres, les
rendez-vous incontournables du calendrier, les produits de la saison.
Ainsi, pour chaque évenement, un theme est insufflé par le chef :

Les menus truffes - Diamant Noir -, les brunchs maisons
Terre et Mer, les menus Dégustation aux champagnes des

maisons DEUTZ ou TAITTINGER ou encore de la maison
PAUL JABOULET AINE sont autant dinstants privilégiés
pour un VOyage gastronomique gustatif, divertissant, et
instructif.
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MAISON GRIZLAMW privatise ses espaces de fagon partielle ou en

totalite, pour vos fetes privees ou familiales, ou vos déjeuners et

seminaires professionnels.

Formules repas assis ou cocktails dejeunatoires ou dinatoires, l'equipe

de MAISON GRIZLAW s'adapte d wotre programme et peut
accueillir de 80 jusqu '‘a 200 personnes selon le format retenu.

Repas & Seminaires Communions

PROFESSIONNELS Mariages

Devis )
Brice GANDRE

contact(@maison-grizlaw.com
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POUR VOS PAPILLES

POUR VOS PAPILLES

DU CHEF

L'EMPREINTE DU CHEF
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SandraP.

2022-12-09 - 19:30 - COUVERTS 4 SERVICE : 5/5AMBIANCE : -/5LA CARTE : 5/5QUALITE / PRIX : 5/5

Le restaurant est absolument parfait | Le repas étail exceptionnel, le service au top, et la déco trés soignée. Nous avons passé une
excellente soirée pourles 20 Ans de mes beaux fréres qui ont é1¢ blulfé par je cite : le reslaurant "semi-gastronomique” qu'il n'avais

jamais fail... C'étail notre 2¢me visite, el nous avons déja préva de revenir avee un couple d'amis | Merci La maison Grislaw |

magalie O.

2022-11-26 - 21:15 - COUVERTS 2 SERVICE : 4/5SAMBIANCE : -/5LA CARTE : 5/5QUALITE / PRIX: 5/5

Trés belle décoration pour le restaurant, de trés bons plats que se soil pour le gont el les yeux,Clest excellent . Trés bonne adresse.

Yves L. w W &

2022-11-10 - 19:45 - COUVERTS 4 SERVICE : 5/5AMBIANCE : -/SLA CARTE : 5/5QUALITE / PRIX : 5/5

Une nouvelle table de qualité sur Valence a des prix raisonnables, Accueil chaleureux, ambiance sympathique el décontractée dans un
cadre moderne et des plats de qualité. A retenir et y retourner aux heaux jours pour profiler de la terrasse extéricure au calme et

vegetalisée. Tres bonne adresse tenue par des personnes d'expérience

René C. &8 8 &

X L

2022-10-22 - 12:45 - COUVERTS 2 SERVICE : 5/5AMBIANCE : /5LA CARTE : 5/5QUALITE / PRIX : 5/5

Un vrai plaisic de se retrouver confrontés i cette carte alléchante el ... raisonnable, Un déjeuner qui lient toules ses promesses, velouté

!l pore londant a souhait, papilles en [éle. ELun service enjoue. Merci aux Ours.

Lionel P. ' B & & &

2022-09-10 - 21:15 - COUVERTS 2 SERVICE : 5/5AMBIANCE : -/5LA CARTE : 5/5QUALITE / PRIX : 5/5

Un momenl hors du temps. dans un cadre agréable et des mets alliant finesse et saveurs. Pour ne rien gacher, une équipe aux pelits

soins, Vous complez déja dans les meilleures tables valentinoise el avec ce niveau de service, vous irez, sans doute, bien plus loin...



Cyril R.
2022-07-29 - 19:45 - COUVERTS 4 SERVICE : 5/SAMBIANCE : /5LA CARTE : 5/5QUALITE / PRIX : 4/5

Mels délicieus, personnel compélent, agréable el rés souriant, décoration originale que ce soil & lintérieur (visibilité de la cave envin

via une glace superbe), Un restaurant a recommandé vivement

Yoann B.
2022-07-02 - 20:00 - COUVERTS 2 SERVICE : 5/5AMBIANCE : -/5LA CARTE : 5/5QUALITE / PRIX ; 5/5

[l ne mangue rien dans ce restaurent "déco, ambiance, accueil, service el sans parler des plals...” Un grand bravo a l'ensemble du

personnel

1867/20

sz?mmé reseanx wﬁpfm% :

Zenchet | 4,7/3 sur 724 avis

clients ayant réservé et consommeé

Avis Google | 4,7/5 sur 621

Avis Tripadvisor | 4,59/5 sur 275 avis

Pages jaunes | 4,8/3 sur 17 avis
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Accued

hercher une ville, un restaurant, un chef

Restaurarts

f-‘.«).ac.qf}.. et ceint

Maison Grizlaw

116 avenue Victor Huge, 26000 Valence

W
13/20

L'AVIS DE CAULT&MILLAU

Le pari de Laurent Beaugiraud et Lionel Gresse a é1é tenu, et leur table de la rue Victor-Hugo s'est imposée
sur |a scene locale. Avec Brice Gandré aux commandes et Eric Richard aux fourneaux, 'entreprise est entre
de bonnes mains pour offrir 2 la clientéle valentinoise une expérience bonne sur toute |z ligne, avec un
service impeccable et des assiettes d'aujourd'hul. Suivant |es saisons, le chef adapte son golt, comme une
cuisine plus méditerrangenne en &té, une relecture convaincante de la tarte pissaladiére en déstructurg,
des spaghetris d'encornets facon carbonara et ceuf parfait, une rafraichissante soupe de péches blanches,
blanc-rmanger au |ait d'amande et glace verveine. Cave remarquable.

Quelle cuisine 7 ... ] Thiie de 4 Vile 5
St R - LaCachatte
Locsl, Mediterrangen 053N t
4 valonce Cathadral Y| sl
: i
Ouvert le q!vg
4 o
Mardi Midi Parciovel. gy ,,pv&
A : i Kiozque Peynet
Marcredi  Mici  Soir B S
Jeudi Midi  Soir ’
t Velenea-y
Vendredl  Midi Soir B
Samedi Midi  Soir
m
Telephone
0475 44 00 04 £
5 ft
& §
Site web < i
i i o &
hitps:fwww.maison-griziaw.com/ 5 - i
(v Carrafour City Hatel Ch
= H
Yo futry fack & il

GaultsMillau T
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AAGROUP - ATM - BET LAPLACE
BONHOMME METALLERIE - BPIFACADES - BTA
BUREAU MATHIEU - CBC - CHAMBOST SA
CHRISTELLE BARBARINI - CICA AGENCEMENT

COMPTOIR DU CARRELAGE - D.AI - DES - ETS GIRES

GANON MOQUETTE - GILLES DREVETON

GROUPE QUALICONSULT - JNS CHARPENTE - LOVISOLO
LUXE PLAN - MENUISERIES JUNILLON - OBOUSSIER TP
OSSIDESIGN - PAYEN MENUISERIES - RSDC
SARL BARTHELEMY FRERES - SELLERIES DU PILAT - SEMA
SIC INFRA 2 - SOBRABO - SOLS - SOLEIL PLOMBERIE
SOLIEV RENOV - SVI - RSDC

VALENTE - VALLON FAURE - VILLA SOLEIL
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Contacts Presse :

Karine BEAUGIRAUD 06 60 82 71 61
Elodie BEHM 06 83 28 83 45

116 avenue Victor Hugo
26000 VALENCE

www.maison-grizlaw.com

Credit photos Serge Chapuis




